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Forsggsvejledning — Effekten af xylanase

Enzymer og brgdbagning

Formal
Formalet med dette forsgg er:

1) At se hvordan brgdets udseende og volumen andres ved tilsaetning af xylanaser, der nedbryder ikke-
stivelses polysakkaridet arabinoxylan.

2) At lave et decideret bageforsgg.

Sikkerhed

Brug beskyttelsesbriller og laboratoriekittel. Forsgget Effekten af xylanase inkluderer enzymet
xylanase. Brug handsker nar enzymet handteres. Vask omgaende huden med vand og seebe hvis
xylanase kommer pa huden. Vask efterfglgende huden med vand i fa minutter. Skyld gjnene med
gjenskyldervaeske hvis xylanase kommer i gjnene.

Materialer

e Hvedemel (450 g per hold)

e Enzymoplgsning med xylanase fra Danisco (H121)
e Almindeligt bagegaer

e Almindeligt salt

e Vand (lunkent, ca 30 grader)

o Kgkkenvaegt

e To skdle
e Stopur
¢ Madfilm

e Plastikkrus

e Ovn (forvarmet 220 grader)
e Bageplade

e Bagepapir

s Bagepensel

e Viskestykke
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Fremgangsmade

10.

11.

Afvej 150 g hvedemel og 3 g almindeligt salt i to skale (skal 1 og 2).

| to plastikkrus afvejes 9 g geer.

Garen i det ene krus oplgses i 93 g lunkent vand. OBS: Det er vigtigt, at vandet er lunkent (ca.
30 °C). Det er nemmest at afveje de 93 g vand separat, og dernast oplgse garen ved at tilsaette
lidt vand ad gangen og rgre rundt med en ske. Geeroplgsningen haeldes i skal 1.

Garen i det andet krus skal kun oplgses i 92 g vand. Igen er det nemmest at afveje de 92 g vand
separat, og oplgse geeren ved at tilsatte lidt vand ad gangen. Gaeroplgsningen hzldes i skal 2.
OBS: Herefter tilsattes 1 ml enzymoplgsning til gaeroplgsningen (som nu selvfglgelig er i skalen).
Dejene samles i skdlene ved hjaelp af en grydeske eller andet. Nar dejene er blevet samlet i
skalene, skal de altes i 5 minutter pa bordet. Brug stopur!

Efter altning anbringes dejene i deres skale igen. Her skal de hvile i ca. 15 minutter ved
stuetemperatur. Dejene skal veere overdakket, sa de ikke tgrrer ud pa overfladen. En god idé er
at bruge madfilm.

Nar dejene har hvilet, skal der afvejes 2 x 50 g fra begge deje — dvs. i alt 4 dejklumper af 50 g.
Brug en saks til at dele dejen. OBS: Dette skal ggres uden at stresse dejen — dvs. | skal ikke sta og
lege med dejen.

Dejklumperne formes til sma boller og placeres pa en bageplade med bagepapir sammen med
resten af holdets boller. | skal huske, hvilken skal, de forskellige dejklumper stammer fra og hvor
pa pladen, de placeres. Det nemmeste er at notere det pa bagepapiret eller bruge sma etiketter,
der klistres oven pa bollen.

Bollerne pa bagepladen skal hvile overdakket i omkring 45 minutter. Brug et viskestykke.
Bollerne pensles med vand (med let hand) og bages i 15 minutter ved 220 grader i en forvarmet
ovn.

Efter afkeling skaeres bollerne over pa midten og formen af bollen samt krummestrukturen
studeres. Xylanase vil normalt give en bolle med mindre "fod’ (areal, der rgrer bagepladen),

panere (mindre flad) form og stgrre volumen.
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Laerer info

Forsgget kraever, at der er en ovn til radighed — f.eks. i kantinen eller pa lerervaerelset.

Til forsgget skal der fremstilles en enzymopl@gsning.

Enzymopl@sning

Enzymkoncentrationen skal vaere 300 ppm. Svarer til 6000 U pr. kg mel.
Til 150 g mel skal der derfor bruges 0.045 g H121.

Enzymet er formuleret pa mel og derfor i pulverform.

Der laves en enzymoplgsning pa 20 ml - dvs. 0,9 g H121 oplgses i 20 ml ddH20. Brug magnetomrgrer.
Udtages og tilsaettes der 1 ml fra denne opl@sning, bliver enzymkoncentrationen i dejen 300 ppm.

Oplgsningen forberedes i stinkskab og med handsker pa. Det er vigtigt at undga indanding.

Ved udtagning af enzymoplgsning er det bedst, hvis oplgsningen lige har veeret anbragt pa magnetomrgrer
eller omrystet blidt. | stedet for at eleverne selv udtager og tilseetter enzymoplgsning, kan lzereren gore det.
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