@ Biotech Academy

Forsggsvejledning — @velse 3: Pavisning af sukraseaktivitet i
upasteuriseret @l

@lbrygning

Mange belgiske gltyper er ikke pasteuriserede, hvilket vil sige at gllen stadig indeholder levende
geer. Dette kan pavises ved at undersgge om der er sukraseaktivitet i gllet.

Materialer
e Forskellige gltyper (bade pasteuriserede og ikke-pasteuriserede)
e To glukose-stick
e Almindeligt bordsukker (sukrose)

e Toglas
e Vand
Fremgangsmade

Tip: Det er en fordel at fortynde gllet i dette forsgg.

1) To glas vand fyldes halvt med lunkent vand og der oplgses lige maengder sukrose i begge
glas (sa oplgsningerne er maettet)

2) Glas #1 er "sukrose-kontrollen”, hvortil intet andet tilseettes

3) Til glas #2 tilszettes fortyndet gl, og det far lov at sta i fem minutter

4) Efter de fem minutter males glukosekoncentrationen i begge glas

5) Hvad er der sket?

Efterbehandling
Hvorfor kan sukraseaktivitet bruges til at pavise, at der er levende gaer i ikke-pasteuriserede gl?
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